
 

2022 年 4 日 25 日 

株式会社光洋 
 

～大阪府内初の陸上養殖 4月 30日（土）1日限り販売～ 

産地直送 陸上養殖大阪産（もん）トラウトサーモン 
「美味しさ」「圧倒的鮮度」「安全・安心」「持続的水産業」 

                                      

株式会社光洋は、2022 年 4 月 30 日（土）1 日限り、大阪府泉南郡岬町淡輪（たんのわ）漁港で、陸上

養殖された大阪産（もん）トラウトサーモンを 28店舗で販売しますので、ご案内申し上げます。 

 

株式会社陸水（りくすい）様が取り組まれる、陸上養殖で飼育されたトラウトサーモン限定 200 尾を活〆 

から１５時間以内に店舗へ直送、その日のうちに店内にて加工し、販売をいたします。 

関西のスーパーマーケットでは限られたお店でしか買えない逸品。お客さまの食卓に鮮度溢れる美

味しさや、新しい食に出合うわくわく感をお届けいたします。 

   

 当社は、この度の陸水様との取り組みをはじめ、水産物の資源保全に取り組むとともに「食」を通じて地

域に貢献し、持続可能な開発目標（SDGｓ）を支援してまいります。 
 

【陸上養殖の取り組み】 

◆ 消費地（大阪）で生産し直送することによる「圧倒的鮮度」をお届け 
養殖場と店舗との距離が近いからこそ、活〆から 15 時間以内で店舗へ配送が可能となりました。餌

の配合にこだわり、程よい脂のりと上品な味わいが特徴の大阪産（もん）トラウトサーモンを産地直送に

て入荷。新鮮だからこそしっかりした食感が味わえる、鮮度抜群の状態で店頭にてお造りや鮨を中心

に販売いたします。 

  

◆ 人工的に管理する事で安全・安心の品質 
紫外線殺菌装置で処理した地下海水を利用し、徹底した水質管理が行われています。陸上養殖だ

からこそ可能な管理体制により、病気や寄生虫のリスクを防除し、安全・安心なお魚が育てられます。 

 

◆ 海の豊かさを守り、そして持続可能な水産資源へ 
人工孵化した稚魚を陸上養殖。天然資源に負荷を掛けずに海の豊かさを守る、持続可能な養殖業。

また水槽には再生可能な素材を使用するなど、環境負荷を抑えた取組みが行われています。 

         

 

 
  ＜大阪産トラウトサーモン＞      ＜株式会社陸水の生産者の皆さま＞         ＜淡輪漁港＞ 

 

 【この件に関するお問合せ】  

   株式会社光洋 人事総務本部  

 総務部 秘書・広報課 米澤  TEL072-605-1754 

 

 

 

NEWS RELEASE 

株式会社光洋 

〒567-0865 大阪府茨木市横江２丁目７-52 

 



 

 

【大阪産（もん）トラウトサーモン販売詳細】 

 

１．販売日時  2022 年 4月 30 日（土） 1 日限り ９時より販売                                

＊KY SENRITO店、KY 北大路店は 10 時開店時より販売 

 

２．販売店舗  28 店舗 

   

大阪府 KY 南森町店、KY 難波湊町店、KY 鷺洲店、KY 小野原店、     

KY 山田店、KY 茨木店、MV 豊中緑丘店、KY 吹田千里丘店、   

KY 箕面店、KY SENRITO 店、 KY 南千里店、KY 阪急高槻店、      

KY 江坂店、KY 光明池店、MV 平野駅前店、KY 泉大津店、    

MV 羽倉崎店、KY 堺店                    

 （18 店舗） 

兵庫県 KY 三宮店、KY 神戸店、KY 兵庫店、PC 明舞店、KY 逆瀬川店、  

KY 川西店、                            

（6 店舗） 

京都府 KY 京都店、KY北大路店、KY 上七軒店       

   （3 店舗） 

奈良県 KY 東生駒店                          

  （1 店舗） 

 

        KY・・・KOHYO店舗、MV・・・マックスバリュ店舗、PC・・・PEACOCK STORE 店舗 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


